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 راهنمای خرید آنلاین ست چاقوی آشپزخانه 

خواه آشپز مشتاقی باشید یا تازه کار باشید، هر آشپزخانه ای به یک ست چاقوی   •

 .آشپزخانه خوب نیاز دارد

مهم است که تیغه های مناسب را در نوک انگشتان خود داشته باشید، به خصوص   •

اگر دوست دارید از مواد تازه غذا بپزید و برنامه غذایی خود را پرورش دهید. با 

 .ای تیز، متعادل و راحت، پخت و پز بسیار آسان می شوداستفاده از چاقوه

این تنها ابزاری است که می تواند همه کارها را انجام دهد، از بریدن یک مرغ   •

کامل گرفته تا خرد کردن سیر یا سبزی. اما خرید یک چاقوی عالی، یا یک  

 .مجموعه چاقوی عالی، سخت است

زم منزل نیاز به داشتن آگاهی و  برای خرید این محصول نیز همانند سایر لوا •

 .اطلاعات کافی در این زمینه است

با دارا بودن به دانش کافی به راحتی می توانید اقدام به خرید هوشمندانه ی این   •

 .محصول کرده و بهترین و با کیفیت ترین آن را برای خود تهیه نمایید 

رید این در این محتوا برای شما تمامی نکات لازم و ضروری به هنگام خ  •

محصول را بررسی کرده ایم، که تنها با مطالعه ی آن می توانید اقدام به خرید این  

 .محصول حتی به صورت خرید اینترنتی نیز نمایید

 آشنایی با ست چاقو آشپزخانه 

ست چاقوی آشپزخانه یکی از مهم ترین ابزاری است که بایستی در هر آشپزخانه   •

 .موجود باشد

حرفه ای بودن و یا مبتدی بودن فرد     ردی اصلا ربطی بهوجود این محصول کارب •

 .در زمینه ی آشپزی ندارد
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چون کار کردن با این وسیله بسیار راحت بوده و وجود ست چاقوی آشپزی  •

 .موجب سهولت در انجام این کار و افزایش سرعت عمل امور آشپزی می شود 

ید تمامی امورات شما به وسیله ی یک چاقوی تیز و برنده به راحتی می توان •

 .آشپزی را به یک فعالیت شاد و مفرح تبدیل کنید

ولی خوب بایستی ست چاقوی آشپزخانه ی شما از ایمنی کافی برای استفاده  •

 .برخوردار باشد

برای یافتن یک چاقوی ایده آل برای خود بایستی تمامی موارد را در نظر بگیرید   •

 .و نیازهای شخصی خود را شناسایی کنید

پیدا کردن یک چاقوی ایده آل برای شما کمی زمان بر باشد ولی زمانی که  شاید  •

آن را پیدا کردید مطمئن باشید که بهترین انتخاب را با رعایت نکات مهم هنگام  

 .خرید داشته اید

 بررسی مزایا و دیزاین آن

موجب سهولت در انجام امور می     دارای برخی مزیت هایی است که آشپزخانه چاقوی ست

 :د. از جمله مزایای این چاقوها به شرح زیر استشو 

ست چاقوی آشپزخانه دارای اندازه های متفاوتی است و شما می توانید  : اندازه •

 .کارهای زیادی را با استفاده از اندازه و سایزهای متفاوت انجام دهید

به دلیل لبه دار بودن این مدل چاقو که خیلی  : نان مخصوص چاقوی به بودن دارا •

 .هم تیز می باشد برای برش دادن انواع نان ها طراحی شده اند

به دلیل این که ست چاقوی آشپزخانه دارای طراحی و مدل های : آن زیبایی •

متفاوت و زیبایی هستند می توان از آن به عنوان یک آیتم جهت ایجاد جلوه ی  

 .زیبا در دکوراسیون و دیزاین آشپزخانه استفاده نمود

 ویژگی های یک چاقوی آشپزخانه خوب جهت خرید 

 .ستی دارای برخی ویژگی هایی باشدیک چاقوی آشپزخانه ی خوب بای  •
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برای نمونه یک چاقوی خوب بایستی برای استفاده روزمره از اندازه مناسبی   •

 .برخوردار باشد، نحوه کار با آن راحت باشد

چاقوی خوب باید دارای ایمنی کافی به هنگام استفاده از آن باشد تا موجب ایجاد  •

 .صدمه و آسیبی به دست نشود

ای یک چاقوی خوب سبک بودن آن است, به این صورت کار  از دیگر ویژگی ه •

 .کردن با آن نیز راحت تر می شود

 خوری میوه کارد خرید راهنمای: پیشنهاد مطالعه

 نکات مهم هنگام خرید ست چاقوی آشپزخانه 

 قیمت ست چاقوی آشپزخانه  •

هزینه ای که برای خرید چاقو در نظر گرفته اید در جنس و کیفیت و برند آن می تواند تاثیر  

 .زیادی بگذارد

 وزن  •

یکی از مواردی که بایستی به هنگام خرید چاقو به آن دقت نمایید وزن چاقو می باشد. چون  

 .همین نکته می تواند در کارایی آن تاثیر زیادی بگذارد

 اندازه را در نظر بگیرید •

به عنوان اسب کاری آشپزخانه، اندازه چاقوی سرآشپز شما نیاز به توجه دارد. بیشتر آنها بین  

 .تی متر هستندسان  25تا  15

تر است، اما چاقوهای بلندتر به شما امکان  تر آسانکارکردن و کنترل کردن چاقوهای کوتاه

 .تری مانند هندوانه یا کباب را برش دهیددهند غذاهای بزرگمی

سانتی بهترین اندازه را دارد، به همین دلیل است که رایج   20برای بسیاری، چاقوی سرآشپز 

 .ت که می توانید پیدا کنید ترین اندازه ای اس

https://greenlist.ir/%d8%b1%d8%a7%d9%87%d9%86%d9%85%d8%a7%db%8c-%d8%ae%d8%b1%db%8c%d8%af-%da%a9%d8%a7%d8%b1%d8%af-%d9%85%db%8c%d9%88%d9%87-%d8%ae%d9%88%d8%b1%db%8c/
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 تعادل چاقو •

تعادل چاقو نیز از دیگر موارد و نکاتی است که باید به آن در زمان خرید توجه داشته باشید  

 .و حتما سعی کنید که قبل از خرید آن تعادل چاقو را بررسی نمایید

 .چاقوی متعادل به این صورت است که وزن هر دو طرف یکسان باشد

با وزن دسته یکی باشد به این صورت دقت و سرعت کار نیز بیشتر می شود  یعنی وزن تیغه 

 .و از همه مهم تر به دست فشار کمتری وارد می شود 

 دقت به دسته ی چاقو •

سعی در انتخاب چاقویی کنید که دسته ی آن راحت و   آشپزخانه چاقوی ست به هنگام خرید 

 .ایمن باشد

 .د که به هنگام خیس بودن دست، نباید لغزنده باشداز همه مهمتر جنس دسته به گونه ای باش

 .دارای برخی تورفتگی هایی باشد که دست به هنگام استفاده به خوبی قرار بگیرد

یکی از مهمترین نکته هایی که باید به آن دقت شود سعی کنید چاقویی که تهیه می کنید به  

صورت یک تکه باشد و دست ساز, چرا که چاقوهایی که به وسیله ی اتصال و یا جوش به  

 .دسته وصل می شوند از کیفیت کمتری برخوردار هستند 

 .حتی دسته چاقو شما سه ویژگی مهم دارد: تعادل، گرفتن و را

برای تعادل، به دنبال دستگیره های ساخته شده از چوب های سخت طبیعی یا مواد مصنوعی  

پلیمری متراکم باشید. هر یک از این مواد همچنین دارای یک دستگیره مقاوم در برابر لغزش  

 .است که به جلوگیری از حوادث ناگوار کمک می کند
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حات شخصی بستگی دارد. به عنوان مثال: در  راحتی دسته چاقو تقریباً به طور کامل به ترجی

شکل برخی از چاقوهای ژاپنی برای من بسیار راحت است ولی برای   D حالی که دسته های

 .دوستان آشپزی که دارم زیاد جالب نیست

اگر می توانید، برای آزمایش انواع دسته چاقوها به صورت حضوری وقت بگذارید تا بدانید  

 .ما راحت هستندکدام دسته برای دستان ش

 جنس چاقو •

اکثر چاقوها از استیل و فولاد ضد زنگ ساخته می شود و به این صورت از دوام بالاتری  

 .برخوردار هستند 

امروزه چاقوهایی که جدیدا عرضه ی بازار شده اند از جنس سرامیک بوده که علی رغم  

 .وزن کمتری که دارند بسیار تیز هستند

 تیغه  •

به چاقو فکر کنید، و سبک تیغه اولین چیزی است که به ذهن می رسد. در سطح اولیه، تیغه  

 .هر چاقو با سه چیز مشخص می شود: اندازه، شکل و نوع لبه آن

وقتی به خرید چاقو فکر می کنید، می توانید از این سه چیز برای مقایسه چاقوهایی که در  

مانند چاقوهای سرآشپز، چاقوهای پخت و پز،  یک دسته قرار می گیرند استفاده کنید ) 

چاقوهای نان(. این به شما کمک می کند تا مشخصات دقیقی که در یک چاقو به دنبال آن  

 .هستید را مشخص کنید

 عرض تیغه چاقو را بررسی کنید  •

به آن دقت کرد عرض تیغه ی   آشپزخانه چاقوی ست از دیگر مواردی که باید به هنگام خرید

 .شدچاقو می با
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در همین راستا باید به ضخامت و همواری تیغه ی آن نیز توجه کافی داشت که به صورت  

 .هموار و عاری از پستی و بلندی باشند

 جا چاقویی  •

به حساب می   آشپزخانه چاقوی ست یکی از مواردی که به عنوان یک نوع مزیت نیز برای

 .آید جا چاقویی می باشد که بهتر است از جنس چوب یا پلی اتیلن باشد

 روی موارد ضروری تمرکز کنید  •

شما فقط به دو چاقو در آشپزخانه خود نیاز دارید، یک چاقوی سرآشپز و یک چاقوی نان  

 .دندانه دار

لی که چاقوی نان،  چاقوی سرآشپز تقریباً همه چیز را می برد، به جز نان خرد شده، در حا

 .خوب، احتمالاً می توانید حدس بزنید

یک چاقوی ساده یا ابزار کوچک برای اقلامی مانند توت فرنگی عالی هستند و قیچی  

آشپزخانه که برای همه چیز از ریسمان گرفته تا قطعه قطعه کردن مرغ جوجه گردان مناسب  

 .است

 راهنمای نگهداری از محصول 

ز همانند سایر لوازم خانه دارای برخی راهنمایی های نی  آشپزخانه چاقوی ست •

نگهداری می باشد که در صورت رعایت آن چاقوی شما می تواند از طول عمر  

 .بیشتری برخوردار باشد 

از جمله مواردی که می تواند در دوام چاقو ها تاثیر شایان به ذکری داشته باشد   •

 .محل نگهداری آن است

رات از اصلی ترین موارد و مسائلی هستند که باید  محل نگهداری و نحوه ی تعمی •

 .حتما به آن دقت شود تا دچار زنگ زدگی و یا خوردگی نشود 
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بعضی از چاقوها به مرور زمان کند می شود که باید حتما تیز شود. باید تمامی   •

 .اصول در مورد نحوه ی شست و شوی آن نیز رعایت شود

و شو دهید و از ماشین ظرفشویی  چاقوها را سعی کنید به صورت دستی شست  •

 .استفاده نکنید

ولی در صورت استفاده دقت کنید که چاقوها را بیرون آورده و با دستمال خشک   •

 .کنید و اجازه ندهید که با استفاده از خود ماشین خشک شود 

 جمع بندی خرید اینترنتی ست چاقوی آشپزخانه 

چه چیزی می توانید برای سرآشپز مشتاق زندگی خود بخرید که هم به نفع آن  •

 باشد و هم الهام بخش آن برای ادامه حملات خود به سمت غذا باشد؟ 

چه به دنبال مجموعه جدیدی از چاقوها باشید، چه فقط می خواهید نوع خاصی از  •

د را پر کنید، ما  چاقوی آشپزخانه را انتخاب کنید تا شکاف موجود در مجموعه خو 

 .با شما همراه هستیم 

چاقوهای باکیفیت ابزار ضروری و اغلب با ارزش ترین دارایی یک آشپز در   •

آشپزخانه هستند. این راهنما به بررسی انواع مختلف چاقوها، تیغه ها و مواد 

 .موجود می پردازد تا به شما در انتخاب درست کمک کند

اولیه را برای استفاده روزمره بخرید، ما اگر به سادگی می خواهید چند مورد  •

 .چاقوهای سرآشپز، چاقوهای پخت و پز، چاقوهای نان را توصیه می کنیم

با این حال، اگر به دنبال خرید مجموعه ای از چاقوهای آشپزخانه برای خود و یا  •

برای شخصی به عنوان هدیه هستید، ابتدا باید نکات ذکر شده در بالا را در نظر  

 .بگیرید 

ست چاقوی آشپزخانه و مقایسه امروز گرین   اینترنتی خرید راهنمای امیدواریم  •

بتواند خریدی رضایت بخش و مقرون به   زخانه آشپ  لوازم لیست در دسته بندی

 .صرفه برای شما به ارمغان بیاورد

https://greenlist.ir/
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 .خوشحال می شویم از طریق فرم ارسال دیدگاه با ما در ارتباط باشید •

 

 


