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 راهنمای خرید آنلاین غذاساز

  آچار فرانسه  غذاساز. آشپزخانه هستندغذاسازها ادعا می کنند که همه وسایل

 .آشپزخانه می باشد و می تواند رفاه و نظم را برای خانه و آشپزخانه شما بیاورد

  اگرچه معمولاً حجیم هستند، اما در واقع داشتن یک غذاساز تقریباً تمام کارهای آماده

کردن  سازی غذا را سرعت می بخشد، مانند رنده کردن پنیر، ورز دادن خمیر، چرخ

 .گوشت، خرد کردن سبزیجات یا تهیه خمیر کاری

  با خرید آن می توانید در زمان و انرژی خود صرفه جویی نماید به همین علت

 .بایستی سعی در انتخاب بهترین نوع آن برای انجام امورات خود را داشته باشید

 توانند یها، این دستیارهای آشپزی چند کاره مای از مهارتاما، با چنین مجموعه

 .ایدها را نداشتهآوری باشند، به خصوص اگر قبلاً هرگز یکی از آنخرید دلهره

 آیا غذاساز ارزش خریدن دارد؟

با ترکیب چندین ابزار آشپزخانه در یک دستگاه فوق العاده، یک غذاساز به عنوان یک جفت 

 .دست اضافی در آشپزخانه عمل می کند

نند برش دادن، رنده کردن و خرد کردن مناسب هستند و آنها برای کارهای پرمشقت تری ما

به ویژه برای هر کسی که مشکلات حرکتی دارد می تواند مفید باشد. به لطف طراحی همه 

 .کاره آنها، آنها در زمان واقعی صرفه جویی می کنند

 :ستفاده از غذاساز شما می توانید کارهای زیادی را انجام دهیدبا ا

 تهیه انواع آب میوه ها 

 خرد کردن و ورقه کردن و انواع برش ها بر روی تمامی میوه ها و سبزیجات 
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 خرد کردن و پودر کردن غلات 

 خرد کردن نان 

 تهیه کرامپ لوبیا و نخود فرنگی 

 تهیه انواع سس ها 

 ی تهیه ی انواع خمیرها واستفاده از همزن آن برا… 

 تفاوت بین غذاساز و مخلوط کن چیست؟

  به طور خلاصه، مخلوط کن ها برای مایعات و غذاسازها برای غذاهای جامد بهتر

 .هستند

  همچنین بهتر است از تهیه سوپ، یا در واقع هر چیز خیلی مایع، در غذاساز

 .خودداری کنید، زیرا کاسه ها حداکثر ظرفیت مایع کمتری دارند

  برای کمک به تصمیم گیری بین این دو وسیله، به این فکر کنید که دوست دارید

 .نتیجه نهایی شما چه بافتی داشته باشد

 موتی یا سوپ درست کنید، مخلوط کن را انتخاب کنیداگر بیشتر می خواهید اس. 

 اگر اغلب غذاهای غلیظ تری مانند خمیر تهیه می کنید، غذاساز را انتخاب کنید. 

  برای بهترین چیزهای هر دو ابزار، برخی از همه کاره ترین غذاسازها با اتصالات

ما می پارچ مخلوط کن عرضه می شوند که باعث صرفه جویی در فضا و هزینه ش

 .شود

 اینترنتی دخری + ارزان و باکیفیت برقی کوب گوشت مدل 50 مطالعه: پیشنهاد

 

https://greenlist.ir/%d8%b1%d8%a7%d9%87%d9%86%d9%85%d8%a7%db%8c-%d8%ae%d8%b1%db%8c%d8%af-%da%af%d9%88%d8%b4%d8%aa-%da%a9%d9%88%d8%a8-%d8%a8%d8%b1%d9%82%db%8c/


  

    

 

3 
www.greenlist.ir 

 اینترنتی خرید+  ارزان و باکیفیت غذاساز مدل 55

 

 مهم هنگام خرید غذاساز نکات

قبل از خرید غذاساز باید در ابتدا این موضوع را در نظر بگیرید که هدف شما از خرید 

 .غذاساز چیست و قصد انجام چه کارهایی را با آن دارید

غذاسازها توانایی انجام کارهای زیادی را دارد و باید برخی نکات را به هنگام خرید این 

 :نظر گرفت که به شرح زیر استوسیله ی پر کاربرد در 

 قیمت غذاساز 

 .همین موضوع برای انتخاب یک غذاساز از اهمیت بالایی برخوردار است

چون اگر محدودیتی در این زمینه نباشد به راحتی می توانید انتخاب هوشمندانه ای را داشته 

 .باشید

و در محدوده ی بودجه ای که در نظر گرفته اید یک غذاساز با ویژگی های بالاتر 

 .خریداری نمایید

 توان و قدرت غذاساز 

به دلیل این که این وسیله ی برقی قرار است کارهای زیادی را انجام دهد و میزان استفاده 

تا به موتور آن  از آن بیشتر باشد بهتر است تا از توان و قدرت بالاتری برخوردار باشد

 .فشار زیادی وارد نشود

مانند رنده و خردکن و مخلوط   به بیان ساده تر چون چندین وسیله با کاربردهای گوناگون

بر روی یک موتور سوار هستند هر اندازه استفاده از آن بیشتر شود بار زیادی نیز … کن و

 .به موتور وارد می شود

 



  

    

 

4 
www.greenlist.ir 

 اینترنتی خرید+  ارزان و باکیفیت غذاساز مدل 55

 

 جنس تیغه 

به هنگام خرید غذاساز بایستی به جنس تیغه ی غذاساز دقت شود تا تیغه ای با جنس فولاد 

 .ضد زنگ خریداری شود

 .چون در این صورت مقاومت آن نیز در مقایسه با سایر موارد بهتر می شود

 وزن غذاساز 

 .وزن غذاساز یکی دیگر از مواردی است که به هنگام خرید باید به آن توجه شود

یل استفاده ی زیادی که از آن می شود و کاربردهای فراوانی که دارد شما برای هر بار به دل

 .استفاده مجبور هستید تا آن را از کابینت بیرون آورده و استفاده کنید

و بعد از اتمام کار مجددا در جای خود قرار دهید. پس بایستی از وزن مطلوبی برای این 

 .کار برخوردار باشد

 سازطول سیم غذا 

از دیگر مواردی که به هنگام خرید غذاساز به آن باید دقت شود طول سیم غذاساز و محفظه 

 .ای که سیم در داخل آن قرار بگیرد, می باشد

 بررسی میزان صدای غذاساز 

 .یکی از مواردی که جزء امتیازات لوازم برقی می باشد میزان صدای کم آن است

سعی کنید غذاسازی را انتخاب کنید که از میزان پس اگر در این موضوع حساس می باشید 

 .صدای کمی برخوردار باشد
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 بررسی دکمه های پیش فرض تعبیه شده برای عملکردهای خاص 

تنوع این وسیله در بازار فروش بسته به برند و کیفیت و کاربرد آن خیلی زیاد می باشد و به 

 .ای خاص را با آن دارید بکنیدهمین علت سعی در انتخاب غذاسازی را که قصد انجام کاره

بعضی از غذاسازها دارای دکمه های از پیش تعبیه شده برای انجام عملکردهای خود دارند 

 .و همین موضوع می تواند انجام کار را بسیار راحت تر کند

 نمایشگر 

نکته بعدی در خصوص صفحه نمایشگر دستگاه های غذاساز است که می توانند عملکرد 

 دستگاه را ساده تر و کاراتر کنند،

 .عملکرد لحظه ای( از ویژگی های یک غذاساز می باشد) pulse همچنین وجود دکمه

 میکروسوییچ 

 یرند،احتمال دارد زمان بستن قطعات دستگاه برخی به درستی سر جای خود قرار نگ

 این حالت باعث می شود دستگاه شما آسیب ببیند و دچار مشکل شود،

ولی اگر غذاساز قابلیت میکروسوییچ داشته باشد تا زمانی که قطعات به طور کامل و 

 صحیح قرار داده نشوند دستگاه روشن نمی شود

 .و از مشکلات احتمالی جلوگیری می کند. این یک قابلیت هوشمند محسوب می شود

 ظیم سرعتتن 

وجود قابلیت تنظیم سرعت برای غذاساز در استفاده های مختلف می تواند به شما یاری 

 .برساند و از اهمیت بالایی برخوردار است
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 لرزش دستگاه 

قطعا اگر دستگاه شما دارای لرزش زیادی باشد نسبت به سایر لوازم برقی زودتر خراب می 

 .دشود پس به هنگام خرید به این مورد دقت کنی

 ظرفیت مخزن ها 

 توان موتور این وسیله با ظرفیت مخزن ها رابطه ی مستقیمی دارد و هر اندازه که توان

 .موتور بالاتر شود به این معنی می باشد که مخزن آن نیز بزرگتر است

 جمع بندی خرید اینترنتی غذاساز

بنابراین شما عاشق آشپزی هستید، اما آیا تا به حال به این فکر کرده اید که آرزو می کنید 

ای کاش یک دستیار برای انجام تمام کارهای خسته کننده مانند خرد کردن سبزیجات و پوره 

کردن سیب زمینی داشتید؟ اگر این شما هستید، ممکن است یک غذاساز همان چیزی باشد 

 .ریدکه شما نیاز دا

با توجه به نکات ذکر شده در بالا احتمالا انواع مدل های محصول و مشخصات آنها را می 

ی خود به خوبی می توانید خرید خود را مدیریت کنید و باصرفه ترین شناسید و با سلیقه

 .مدل را انتخاب کنید

غذاساز و مقایسه امروز گرین لیست در دسته  آنلاین خرید راهنمای امیدوار هستیم

برای خریدی رضایت بخش و مقرون به صرفه به شما کمک کرده  آشپزخانه لوازم بندی

 .باشد

 .می توانید از طریق فرم ارسال دیدگاه با ما در ارتباط باشیدشما مخاطبان گرامی 
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